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PLAZZA

Café d’accueil
Café

Thé

Jus d’orange

Eau de source

2,21€ HT/personne
2,43€ TTC/personne

Petit Déj’
Café

Thé

Jus d’orange
Eau de source

3 mini viennoiseries

3,83€ HT/personne
4,21€ TTC/personne

Petit déjeuner
Vitaminé

Café

Thé

Jus d’orange pressé
Eau de source

1 mini viennoiserie

1 mini gaufre perle sucrée

1 fruit de saison

4,27€ HT/personne
4,70€ TTC/personne



PLAZZA
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| GAMME CLASSIK

Classik Gouter Godter USA

Café Café m;
Thé Thé

Jus de fruits Eau de source ey
Eau de source Jus de fruits

1 brochette de fruits 1 Mini donut chocolat

1 macaron 1 Cookie pépites de chocolat au lait

1 mini muffin coeur chocolat/noisette

4,28€ HT/personne 3,85€ HT/personne
5,28€ TTC/personne 4,23€ TTC/personne

Vous souhaitez une pause VIP ? Des machines Nespresso sont réservables via
Epremium avec commande de capsule a I'unité.




PLAZZA

| GOURMANDISES A LA CARTE

Mini croissant
Mini pain au chocolat
Mini pain aux raisins

Mini cannelé  NOUVEAU !

Gaufre Bruxelloise NOUVEAU !
Beignet sucré NOUVEAU !

Mini muffin coeur chocolat / noisette
Cookie pépites de chocolat

Brioche NOUVEAU !
Boite de biscuits sucrés

Smoothie (selon la saisonnalité)
Fruits (selon la saisonnalité)
Brochette de fruits (6 morceaux)

Sachet de fruits secs : cranberries, noix de cajou (50g)

Boite de biscuits salés (boite de 380 g)
Cake salé (env. 6 personnes) :

Saumon-épinards/lardons-olive/chévre-tomate/carottes-

cumin

0,32€ HT / 0,35€ TTC
0,32€ HT / 0,35€ TTC
0,32€ HT / 0,35€ TTC

0,69€ HT / 0,76€ TTC
0,91€ HT /1,00€ TTC
0,52€ HT / 0,57€ TTC
0,55€ HT / 0,60€ TTC
0,46€ HT / 0,51€ TTC

4,10€ HT / 4,51€ TTC
8,40€ HT / 9,24€ TTC

0,97€ HT / 1,07€ TTC
0,52€ HT / 0,57€ TTC
0,97€ HT / 1,07€ TTC
1,73€ HT / 1,90€ TTC

8,40€ HT / 9,27€ TTC
3,09€ HT / 3,40€ TTC
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Break
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'BOISSONS A LA CARTE

Thermos de café 1,5L 8,80€ HT / 9,68€ TTC
Thermos de chocolat chaud 1,5L 6,88€ HT / 7,57€ TTC
Thermos de thé 1,2L 2,32€ HT / 2,56€ TTC
Capsule Nespresso (pause VIP) 0,73€ HT / 0,80€ TTC
Eau de source Cristaline 50cL 0,65€ HT / 0,71€ TTC
Eau de source Cristaline 1,5L 1,11€ HT/1,22€ TTC
Eau de source Evian 50CL 1,01€ HT / 1,11€ TTC
Eau de source Evian 1L 1,59€ HT / 1,75€ TTC
Eau gazeuse Badoit 50CL 1,06€ HT / 1,16€ TTC
Eau gazeuse Verniére 1,25L 1,59€ HT / 1,75€ TTC
Bouteille de Coca-Cola 1,5L 2,70€ HT / 2,97€ TTC
Bouteille de Coca-Cola Light 1,5L 2,96€ HT / 3,25€ TTC
Bouteille d’Orangina 1,5L 3,18€ HT/ 3,50€ TTC
Jus de fruits 1L 2,69€ HT / 2,96€ TTC
(orange/pomme/pamplemousse/raisin)

Jus d’oranges pressées 1L 5,52€ HT / 6,07€ TTC
(A consommer dans les 2h00)

Vin rouge / Vin rosé / Vin blanc 75cL 9,61€ HT / 11,53€ TTC
Champagne de Valencourt 75 cL 17,18€ HT / 20,61€ TTC
Méthode Champenoise 8,09€ HT / 9,70€ TTC

Fat de biere « Leffe » 6 litres (24 verres) 29,35€ HT / 35,22€ TTC




LATEAUX REPAS |

Le Aquila

Entrée : Tartare de
concombres a la
menthe & ananas

Plat : Filet de poulet
roti & salade de fusilli
sauce pesto

Dessert : Quatuor de
gourmandises

Petit pain bouchon

Le Cassiopée

Entrée : Caviar
d’aubergines & Saint-
Jacques marinées

Plat : Salade de nouilles
chinoises aux petits
légumes

Dessert : Douceur de
vanille pomme caramel

Petit pain bouchon

Le Draco

Entrée : Rillettes de
saumon cru & saumon
fumé

Plat : Wok de nouilles
asiatique sauce thai
avec crevettes & colin

Dessert : Framboisier
au nougat

Petit pain bouchon

Le Pegasus

Entrée : Tagliatelles de
courgettes & tomates
confites en salade

Plat : Poélée de
légumes maraichers,
artichauts & boulgour
assaisonné

Dessert : Brochette
d’ananas frais

Petit pain bouchon

Pensez a commander vos boissons froides et chaudes qui ne sont pas compris
dans votre plateau
17,63€ HT/personne

19,39€ TTC/personne




LATEAUX REPAS |

Le Tucana

Entrée : Tartare de saumon
mariné a I'huile d’olive & au
citron

Plat : Roti de dinde sauce
béarnaise & salade de farfalles
au safran

Fromage : Camembert &
mesclun

Dessert : Fleur de Lys
authentique

Petit pain bouchon

Le Austral

Entrée : Chiffonnade de
jambon persillé & caviar de
tomates

Plat : Paupiette de carrelet
sauce a I’échalote, pommes de
terre grenaille & légumes
Fromage : Brie & mesclun
Dessert : Macaron vanille
passion & ceceur a la fraise

Petit pain bouchon

Le Gemini

Entrée : Duo de caviar
d’aubergines & courgettes en
salade

Plat : Emincé de poulet &
poélée de légumes aux figues
facon tajine

Fromage : Emmental &
mesclun

Dessert : Salade de fruits de
saison

Petit pain bouchon

Pensez a commander vos boissons froides et chaudes qui ne sont pas compris

dans votre plateau

21,47€ HT/personne
23,61€ TTC/personne



| CONDITIONS DE VENTE

Délai de commande
Pause & petit-déjeuner La veille avant 15h00
Plateaux repas La veille avant 12h00

Toute perte de matériel sera facturée a la personne organisatrice sous un
délai de 48h a partir de I'envoi du mail de notre part.

Les boissons alcoolisées et non-alcoolisées sont reprises et remboursées.

Sodexo se donne le droit de remplacer un produit victime de son succés par
un produit équivalent.




COMMENT PASSER COMMANDE ?

Je consulte la carte GROOM afin de savoir ce dont jai besoin et les
guantités adéquates.

Je me connecte au logiciel E-premium puis dans l'onglet réservation de
salles pour commander ma prestation .

Je n‘oublie pas de renseigner les informations suivantes :
- Nom et prénom du demandeur

- Date, lieu et horaire de la livraison et débarrassage

- Service concerné

- Code budgétaire (pour la facturation)

Je finalise et j'enregistre ma commande.

Je recevrais une réponse sous 48 heures

Retrouvez nos prestations Traiteur dans notre carte Evénementiel

N’hésitez pas a nous solliciter pour toute demande spécifique et devis

Rémy BLERVAQUE — Chef de cuisine
Tél:92.95 /06.13.44.11.76

Mail : remi.blervague@ext.adeo.com

¥
sodexo

SERVICES DE QUALITE DE VIE
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